
  

  

 

 

 

VORSPEISEN 

APPETIZERS 

 
Büffel-Burrata – Pfifferlinge – Erbsen-Minze Gazpacho –  Pinienkerne 

Buffalo Burrata – Pea Mint Gazpacho – Chanterelles – Pine Nuts 

18,50 

Wildfanggarnelen – Wassermelone – Mango – Avocado – Feta – Limette-Chili-Dressing – Minze 

Wild-caught Prawns – Watermelon–Mango –Avocado–Feta –Lime – Chili–Mint 

19,50 

Gelbflossenthunfisch Tataki – Sesam– Granatapfel – Crumble Mediterraneo– Wasabicreme 

Yellowfin-Tuna tataki – Sesam - Wasabicream – Pomegranate – 

Mediterranean crumble– Wasabicream 

21,50 

Beef-Tatar vom Rinderfilet – Frische Trüffel –Eigelbcreme – Stracciatella Käse–Petersilie 

Beef tartare – Fresh Truffles – Egg yolk cream – Sstracciatella cheese-Parsley 

20,50 

Gegrillter Oktopus –Amalfi-Zitronenschaum–Geröstete Datterini –Taggiasca-Oliven – Kapern 

Grilled octopus · Amalfi lemon foam · roasted Datterini · Taggiasca olives · capers 

21.- 

Rote Beete Carpaccio – Avocadocreme – Rucola – Mango –  Walnüsse – Orangesalsa 

Beetroot carpaccio - Avocado cream – Arugula - Mango - Walnuts – 

Orange salsa 

16.- 


