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Sudtirol

Weingut: Rotari Rebsorte: Chardonnay, Pinot Noir
Leichtes Rosa im Glas. In der Nase elegant, fruchtig und anhaltend mit intensiven
Noten von roten Frichten und Rosen. Am Gaumen frisch, knusprig, samtig mit
einem eleganten blumigen Charakter. Gute Struktur mit Noten von suBer Mandel. a6

39'50€ TRENTODOC

Frankreich

Weingut: Lanson Rebsorte: Pinot Noir, Chard., Meunier
Helle, klare Farbe mit bernsteinfarbenen Reflexen und feinen BlGschen. Fruchtige
Noten von Williamsbirne, Apfel und ZitrusfrGichten mit Aromen von frisch
gebackenem Gebdck. Am Gaumen erfrischend fruchtig.

79,00€
Frankreich
Weingut: Bollinger Rebsorte: Meunier, Pinot Noir, Chard.
Goldene Farbe mit sehr feinen BlGdschen. An der Nase aromatische Komplexitét von
reifer Frucht und wirzigen Aromen. Am Gaumen eine subtile Kombination aus BOLLINCES
Struktur, Ldnge und Lebendigkeit.
89,00€
Frankreich
Weingut: Moét & Chandon Rebsorte: Pinot Noir, Meunier, Chard.
Strahlendes Pink mit goldenen Highlights. Kraftiges, fruchtiges Aroma Uberwiegend .
von wohlduftenden roten Beeren und Kirschen. Am Gaumen eine harmonische S BT

Balance von Fruchtigkeit und Frische.

129,00€
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Frankreich

Weingut: Moét & Chandon Rebsorte: Pinot Noir, Meunier, Chard.
Elegant goldfarben mit leicht grinlichen Highlights. In der Nase spritzige Intensit&t
von grinen Apfeln und Zitursfrichten. Am Gaumen weiBfleischige Frichte wie Birne,

Pfirsich und Apfel, verfUhrerisch sanft mit zarter Perlage.
89,00€
Frankreich
Weingut: Veuve Clicquot Rebsorte: Pinot Noir, Chard., Meunier

Goldgelb mit winzigen Perlen. In der Nase zeigen sich sowohl fruchtige Aromen von
Pfirsich, Mirabelle und Birne, als auch Vanille und Réstnoten. Im Geschmack
aromatisch intensiv mit viel Frische im perfekten Gleichgewicht.

99.00€

Frankreich

Weingut: Louis Roederer Rebsorte: Meunier, Pinot Noir, Chard.
Hellgelb mit grinen Reflexen. Faszinierend zarter Duft nach Pfirsichen, Apfeln,
Grapefruits und frischen Brioches. Fein perlendes Mousseux, elegante, reife
FruchtfUlle, lebendige und gut eingebundene S&ure mit schmeichelnder Struktur.

Louis 'RONEDIVERER

89,00€
Frankreich
Weingut: Billecart-Salmon Rebsorte: Meunier, Pinot Noir, Chard.
Strahlendes Zartrosa mit goldfarbenen Nuancen. Subtiles, genussvolles Aroma,
feines Bouquet mit Noten von Beerenfriichten und Zitrusfruchtschalen. Préziser, BILLECARTSALMON

BRUT ROSE

eleganter Auftakt am Gaumen, im Finale mit dezenten Himbeernoten.

129,50€
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Sudfirol
Weingut: St. Michael Eppan Rebsorte: Sauvignon
Glanzhell mit leicht grinem Schimmer. In der Nase finden sich Aromen von Ananas, rariwine
Holunder, Stachelbeere und Honig. Im Geschmack ist er mineralisch, erfrischend
und ausgeglichen. Sy
35,00€
Sudfirol

Weingut: St. Michael Eppan Rebsorte: Sauvignon
Im Glas gelblich-grin. Dichtes Bouquet von gelben Frichten, Stachelbeeren,
HolunderblUten und reifen Johannisbeeren. Am Gaumen knackige Séure, weicher
Korper und elegante FUlle.

59,50€

Sudtirol

Weingut: Tramin Rebsorte: WeiBburgunder
GrUnliche bis hellgelbe Nuancen. Sein Bouquet birgt einen Hauch von Apfel, sowie
Noten von NUssen und grinem Laub. Im Geschmack zeigt sich ein sehr
harmonisches Gleichgewicht zwischen Korper und Sdure.

29,50€
Friaul
Weingut: Tunella Rebsorte: Pinot Grigio
Intensives Strohgelb, das mit zunehmender Reife immer kraftiger wird. ‘
Wohlriechender, fruchtiger Duft, erinnert an die Kruste warmen Brots, AkazienblUten :
und tropischen Fruchten. Elegant und koérperreich im Geschmack. [
35,00€
Friaul
Weingut: Alturis Rebsorte: Chardonnay
Strohgelb mit leicht grinlichen Reflexen. Im Duft zart mit raffinierten, fruchtigen und ALT%;RIS
blumigen Nuancen. Reines und frisches Aroma mit einer edlen und nach Jasmin :
duftenden Nuance. Am Gaumen lebhaft und harmonisch.

28,50€
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Weingut: Jermann Rebsorte: Chardonnay
Funkelnd Strohgelb im Glas. In der Nase komplex mit Duftnoten von seltener Eleganz
und Raffinesse. Uberwiegend Aromen von reifen, tropischen Frichten. Am Gaumen
frische und anhaltende Aromen mit edlen Nuancen.

89,50€

Weingut: Umani Ronchi Rebsorte: Verdicchio
Strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Intensive und anhaltende Difte von
Wildblumen und Aromen von gelben FruchtfleischfrGchten. Am Gaumen reich und
samtig mit einer guten Dosis Frische und Saftigkeit. Trockener Abgang.

28,50€

Weingut: Famiglia Marrone Rebsorte: Cortese di Gavi
Helles Strohgelb. Das Bouquet ist intensiv, fruchtig und charakteristisch.
Uberraschend voll, présentiert sich am Gaumen mit einer harmonischen
Sdurestruktur. Eleganter und langer Abgang.

34,50€

Weingut: Pescaja Rebsorte: Arneis
Das Bouquet erinnert an frisches Heu, Krduter, BlGten und ein wenig getrocknete
Aprikosen. Am Gaumen sehr zurGckhaltend, bleibt aber mit seiner feinen Frucht
Uber die ganze Lange prasent.

35,00€

Weingut: Pescaja Rebsorte: Arneis, Chardonnay
Strohgelbe Farbe im Glas. Die Nase zeigt zarte fruchtige Noten von Himbeeren und
Mangus. Am Gaumen frocken, mit einer ausgewogenen und leicht strukturierten
Sdure.

59,00€

Friaul

Marken

CaSaldi Serra

Piemont

Piemont

Piemont
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Piemont

Weingut: La Spinetta Rebsorte: Vermentino
Leicht goldene Farbe. Das Bouquet zeigt Noten von geschnittenen Apfeln und
Zitronenschalen mit wirzigen Untertonen. Am Gaumen hell, erfrischend und mit
vollem Kérper, viele Frichte und ein geschmackvolles Finish.

35,00€
Sizilien
Weingut: Planeta Rebsorte: Chardonnay

Tiefe, klare, goldene aber fransparente Farbe. Im Bouquet weich, unterlegt von
einer erfrischenden SGureader. Am Gaumen reife gelbe Pfirsiche, Akazienhonig und CHARDONNAY

Marzipan. Kraftvoller und ausgewogener Abgang. E
R e Bl Sl
59,00€
Venetien
Weingut: Villabella Rebsorte: Trebbiano e —
Das Bouquet wird von einer breiten und bunten Palette von Fruchtaromen wie W
Apfel und Honigmelone gepragt. Im Mund saftig und schmackhaft, lebendig und ==
E————
anregend. m
29,50€
Toskana
Weingut: Antinori Rebsorte: Pinot Grigio, Pinot Bianco, Treb.
VILLA
Strohgelbe Farbe mit grinlichen Reflexen. Intensive Fruchtaromen die an Birne, Snox
Pfirsich und grinen Apfel erinnern, verbunden mit delikaten EindriGcken von ‘
Orangenbltten. Am Gaumen weich mit guter Frische und mineralischem Finale.
29,50€
7 °
Roseweln o5
Piemont
Weingut: Pescaja Rebsorte: Nebbiolo, Barbera, Freisa -
Trockenes, intensives und fruchtiges Aroma. Im Geschmack erfrischend und _
fruchtig, besonders nach frischen Beeren. Er umschmeichelt die Zunge und gewinnt . g

mit jedem Schluck.

32,50€
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Abruzzen

Weingut: Cantina Tollo Rebsorte: Montepulciano T}
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen. Duft von reifen roten Frochten mit einem /
Hauch von Vanille, Tabak, Kakao und wirzigen Noten. Im Geschmack samtig, MONE

einhUllend und anhaltend mit einem vollen Kérper.

32,50€

Apulien

Weingut: M. La Volpe Rebsorte: Primitivo
Rubinrote Farbe im Glas. Breites Bouguet mit dem Duft von reifen FrGchten wie
Pflaume und Kirschkonfitire mit wirzigen Noten. Am Gaumen delikat und
ausgewogen.

39,50€

Piemont

Weingut: Pescaja Rebsorte: Barbera
Rubinroter Wein. In der Nase viel rote Beerenfrucht mit feiner Wurze und dezenter
Holznote. Am Gaumen sehr saftig mit feinem Gerbstoff und harmonischer Séure.

Sehr balanciert mit Struktur, Tiefe und sehr gutem Abgang.

39,50€

Weingut: Parusso Rebsorte: Nebbiolo
Rubinrote, fast granatrote Farbe. Intensives, sehr fruchtiges Bouquet mit Noten von
Lakritz und Unterholz. Pikante Struktur, Wechsel zwischen GewuUrznoten und frischen
FrGchten. Im Nachgang reich an Fruchten und Frische.

95,00€
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Toskana

Weingut: Avignonesi Rebsorte: Cab. Sauv., Merlot, Sangiovese
Rubinrote Farbe. Im Bouquet einladende Aromen von Schwarzkirschtorte,
schwarzen Beeren, roten Pfefferkérnern und exotischen Gewurzen. Mittelkraftig,
fruchtig und geschmeidig im Geschmack. Langer, frockener Abgang.

29,50€

Weingut: Antinori Rebsorte: Sangiovese
Rubinrote Farbe mit granatroten Reflexen. Intensiver Duft nach Erdbeer- und
Himbeerkonfitire und nach Kaffee. Am Gaumen voll, weich und lang anhaltend.
Im Nachgeschmack fritt der Duft von Kaffee und Kakao hervor.

99.,00€
Toskana
Weingut: Antinori Rebsorte: Sang., Merlot, Syrah, Cab. Sauv. A

y: \l\“"[‘fll\:( DRI

Intensives Rubinrot. In der Nase komplex mit Noten reifer rotschaliger Fruchte wie
Kirsche und Pflaume in schéner Harmonie mit GewUrznuancen von Vanille und
Pfeffer. Am Gaumen rund mit weichen samtigen Tanninen. Langes Finale.

36,50€
Toskana
Weingut: Castello Colle Massari Rebsorte: Sang., Ciliegiolo, Cab. Sauv.
Das Bouquet ist markiert von Zedernholz, edlen GewUrzen und Noten von i B
Erdbeeren, schwarzen Kirschen und etwas Cassis. Die Tannine sind pré&sent und C”//“ Ayt
perfekt von der kraftigen Textur umhulit. Im Finale frisch und erdig. _

35,00€
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Toskana

Weingut: Uggiano Rebsorte: Sangiovese, Ciliegiolo
Burgunderrote Farbe. Die Nase &ffnet sich mit einem groBen Bouquet aus
Schwarzkirschen, Beeren und Veilchen. Am Gaumen gleichmd&Big und rund mit
einem angenehmen, tanninhaltigen Nachgeschmack.

34,50€

Weingut: Tenuta San Guido Rebsorte: Cab. Sauvignon, Sangiovese =
Rubinrote Farbe. Im Bouquet intensive, fruchtige Aromen. Am Gaumen von
schoner, solider Struktur mit weichen Tannien. Lang anhaltendes Finale.

48,50€

Toskana

Weingut: Casanova di Neri Rebsorte: Sangiovese Grosso
Rubinrot mit granatroten Reflexen. In der Nase fein duftende Noten von Unterholz,
Veilchen, Iris und Vanille. Ein reiches Bouquet voller Eleganz. Am Gaumen herb,
weich und vollmundig.

95,00€

Venetien

Weingut: Fratelli Giuliari Rebsorte: Merlot, Cabernet
Dunkles Rubinrot im Glas. Intensives Bouquet mit Noten von roten BeerenfrGchten
und einem Hauch von Schokolade. Am Gaumen samtig weich mit einem
mittellangem Finale.

29,50€

Venetien

Weingut: Villabella Rebsorte: Corvina, Rondinella, Corvinone
Intensives Aroma von Kirsche, Schwarzkirsche und Pflaumenkonfitire mit wirzigen
Aromen von Zimt, Nelken, Pfeifentabak und Kakao. GroBe Struktur und Kuvertierung.
Im Mund frocken, weich, warm und samfig.

FRACASTORD
RISERVA

Amarone della Valpolicela Docg Classico
VILLABELLA

95,00€
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1997

1997

2018

2019

1997

2013

1991/2004

2014

2017

Rebsorte: Lagrein

Raritaten

Rebsorte: Merlot/Cabernet Sauvignon

Rebsorte: Cuvée

Rebsorte: Sangiovese, Cab. Sauvignon, Cab. Franc

Rebsorte: Sangiovese, Cab. Sauvignon, Cab. Franc

Rebsorte: Cab. Sau

Rebsorte: Cab. Sauvignon, Cab. Franc, Sangiovese

aus 15 Weiss und Rot

vignon, Cab. Franc, Syrah, Petit V.

Rebsorte: Cab. Sauv., Cab. Franc, Syrah, Petit V.

Rebsorte: Cab. Sauvignon, Cab. Franc

MEDITERRANEO

e

Colterenzio 1 09,00€
Sudtirol 0,75 Iir.
Colterenzio 99,50€
Sudtirol 0,75 Iir.
Vigneti Zymé 119,00€
Venetien 0,75 Itr.
Antinori 1 89,00€
Toskana 0,75 Iir.
Antinori Auf Anfrage
Toskana 1,50 Iir.
Antinori 269,00€
Toskana 0,75 Iir.
Antinori Auf Anfrage
Toskana 0,75 Iir.
Tenuta d. Ornellaia 379,00€
Toskana 0,75 Iir.
Incisa d. Rocchetta 379,00€
Toskana 0,75 Iir.
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2009 Avignonesei
Rebsorte: Sangiovese Merlot Toskana

1993 Giondi - Sanfi
Rebsorte: Sangiovese Grosso Toskana

1998 Prunotto
Rebsorte: Nebbiolo Piemont

1997 Paolo Scavino
Rebsorte: Nebbiolo Piemont

1997 Paolo Scavino
Rebsorte: Nebbiolo Piemont

1984 Bruno Giacosa
Rebsorte: Nebbiolo Piemont

2007 Angelo Gaja
Rebsorte: Nebbiolo Piemont

2005 Angelo Gaja
Rebsorte: Cabernet Sauvignon Piemont

1988 Angelo Gaja
Rebsorte: Malvasia Nera, Negroamaro Apulien

209,00€
0,75 Ifr.

Auf Anfrage
0,75 lfr.

Auf Anfrage
0,75 lfr.

Auf Anfrage
0,75 lfr.

Auf Anfrage
0,75 lfr.

Auf Anfrage
0,75 lfr.

Auf Anfrage
0,75 lfr.

Auf Anfrage
0,75 lfr.

Auf Anfrage
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Grappa

2cl 0,00€
Distilleria Paolo Berta
2cl 0,00€
Distilleria Paolo Berta
(Nebbiolo da Barolo) 2cl 0,00€
Distilleria Paolo Berta
(Distillato d'Uva affinata, Barbera, Brachetto, Malvasia) 2cl 0,00€
Distilleria Paolo Berta
(Amarone della Valpolicella) 2cl 0,00€
Distilleria Paolo Berta
2cl 0,00€
Antinori
2cl 0,00€
Tenuta dell Ornellaia
2cl 0,00€
Tenuta San Guido
2cl 0,00€
Distilleria Marolo
(Barrique) 2cl 0,00€
Distilleria Magnoberta
2cl 0,00€
Destilleria Giovanni Poli
2cl 0,00€
Destilleria Giovanni Poli
2cl 0,00€
Destilleria Giovanni Poli
2cl 0,00€
Destilleria Giovanni Poli
2cl 0,00€

Destilleria Giovanni Poli



